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QUE DE PRETENDANTS A CE RENDEZ-VOUS DE DEBUT D’ANNEE | ’APPEL AI Eglg—[?;l&lé.gl\l}ig,l

ST AUCUNE GERTIFIGATION AGRO.ENVIRONEMERTALE RE PRETEND ETRE UNE GARANTIE DU GOUT,
UNE CERTIFICATION AGRO-ENVIRONN | [ |

SIU;EUSE PEPITES ET DE MERVEILLES AVONS-NOUS POURTANT DEGUSTEES (CHACUN CHEZ SOl) !

Par Sylvie Tonnaire et Anne Serres

tie « Développement Durable » d’octobre dernier. Et 'on ol?serve un
rythme soutenu des conversions HVE en LaﬂgUEd.OC-ROUSSlHOI‘I.
Pour suivre ces évolutions, I'interprofession des vins du Languedoc
(CIVL) a créé un Observatoire du développement. durable et met en
ceuvre un plan sur dix ans pour accompagner les vignerons dans leur
ition agroécologique. ‘

Eeasnz;ndica%s de prgd?lcteurs de chaque AOC sont également trés
actifs. On peut citer quelques exemples : '

- LAOC Terrasses du Larzac, avec 63 % de surfaces produ.lsant des
vins certifiés AB (dont 9 % sont également en biodynamie) et un

griculture biologique, entreprises engagées dans la Valeur
Environnementale (Terra Vitis en niveau 2, Haute Valeur
environnementale [HVE] en niveau 3), biodynamie (De-
meter, Biodyvin) et Vignerons engagés en développement
durable... les labels ont fleuri tant pour répondre aux attentes du
consommateur qu'aux convictions des vignerons. Et 'expression du
LErroir y gagne aussi. . . .
Sans engrais chimiques, les vignes doivent puiser leurs nutriments en
profondeur dans le sol, sans pesticides de synthése, la biodiversité ani-

male et végétale enrichit 'environnement qui interagit avec les ceps et  Sn (foan
les baies. Si les premiéres initiatives se sont concentrées sur_les soins ObJ,CCtl ¢ 80 % end e e Bresscnt sl didite
de la plante et des sols, sur les gestes et méthodologies de vinification, - CAOC Faugeres, dont o

cest aujourd’hui une démarche plus globale qui a le vent en poupe. aux vins certlﬁes.}}B. B S S
Le label HVE, créé en 2012, sappuie sur un cahier des charges concer- - TAOC Corbiéres, dont . o100 . 3025 [ Emaiipn
? i - . 0 . n :
nant les trois piliers du développement durable : économique, social Ai?: ou I—CI[V]I:’ avec“ur} zbjiertr:lt;)i; S; : alorso [Z e ey

i 0 ¢l 7 igne et de la cave.  charges de l'appellatio ‘ k
vironnemental. « Le bio cest un controle de la vigne e : : : gL
fﬂteeHn VE Cest tout ce qui est autour de la vigne et de la biodiversité », avait ~ agro-environnemental pour dedmalncler | r:;[f S;:ieo 1::: lon Sorbires
résumé Clémence Fabre, des vignobles éponymes, dans notre hors-sé-  Pour Jeanne Fabre, présidente de la com

70 | Toedevos

« le Languedoc est le bercean de la viticulture biologique en France. La
création de lassociation Nature et Progrés dans 'Aude en 1964 a margué
le débuz d'une structuration de Iz filiére bio pour décider ce qui est accep-
table ou pas en bio. La date pivot de cette structuration est la création dy
syndicat SudVinBio, en 1991, organisateur du salon Millésime Bio dés
1993 » Al vendange 2020, le Languedoc compte 27 500 hecrares
de vignobles dont les vins pourront porter la mention AB ; au vu des
surfaces engagées en conversion, ce chiffre montera a 35 000 hectares
en 2021 et 43 000 hectares en 2022 W

Millésime digital

Au regard du contexte sanitaire actuel, Iédition 2021 du salon Millésime
Bio, le Mondial du vin biologique, a été repensée dans un format digital.
Une démarche inédite pour la filiére er un pari engagé pour permettre aux
professionnels du secteur de pouvoir comprter sur ce rendez-vous incontournable
de début d’année. Les dates restent inchangées, le salon se déroulera bien du 25
au 27 janvier prochain et compte déja 1 000 exposants, 16 pays et 15 % de
nouveaux exposants,

Le salon Millésime Bio dans sa version digitale reste réservé aux professionnels
du secteur, accessible via la connexion i une plate-forme dédiée. Derriere des
stands digitau, les vignerons pourront mettre en avant leur domaine par le
biais d’outils numériques : vidéos, lien vers leur sire Internet, accés aux fiches
techniques, récompenses et distinctions. . . Les visiteurs auront & leur disposition
des moteurs de recherche pour les aider 3 déambuler avec efficacité dans les allées
numériques du salon. Pendanr ces trois jours, les rendez-vous entre exposants
et visiteurs seront rendus possibles par un systeme de messagerie instantanée
ou de visioconférence. Comme cela érait déja le cas 'an passé, les visiteurs
auront également la possibilité d’organiser leur visite bien & lavance : dés leur
inscription, ils auront accés aux fiches détaillées des exposants et pourront
anticiper leurs demandes de rendez-vous avec les vignerons.

Inscriptions en cours sur e site - millesime-bio.com

Salon digital du lundi 25 janvier 9 h au mercred; 27 janvier 2021 17 h.

Identifiez dans notre dégustation
les domaines présents

a ce Millésime Bio digital

grice au pictogramme suivant

MillesimeBIO'

Ou trouver ces vins ?

Le Languedoc fonctionne en vente directe et il esc bien représenté chez les
bons cavistes. Mais il existe aussi trois Maisons des vins (ouvertes pendant le
confinement) qui se sont adaptées rapidemenc 4 la crise sanitaire et dont les
sites en ligne tournent A plein régime :

Boutique de la Maison des vins du Languedoc
Mas de Saporta, 34970 Lattes
0467060442 - maisondesvinsdulanguedoc.com

Maison des vins de Saint-Chinian
1, rue Charles-Trenet, 34360 Saint-Chinian
0467 38 11 69 - vin-saincchinian.com (avec onglet Vins bio)

Maison des vins du Minervois

35, quai des Tonneliers, 11200 Homps

04 68 91 29 48 - maisondesvinsduminervois.com
(avec onglet Bio et cartons découvertes panachés)

LAPPRECIATION
DES DEGUSTATEURS

{
Sylvie Tonnaire, rédacteur en chef, a dégusté Limoux, Malepére, Cabardss, Fitoy,
Minervois-La-Liviniere et Minervois |
«Peu d'échantillons sur les trois appellations les lus a Couest mais une helle clague ! Aucyn
vin deboute, des équilibres extraordinaires sur la fraicheur et la densite, les cépages atlantiques
apportent un caractére original, unique en Languedoc. Beaucoup d'émotions en Minervais et |2
Livinigre, céest aussi quasiment un sans-faute, (e niveau moyen est trés haut, le profil toujours
élégant, souvent salin, les vignerans tirent parti des vents, de (altitude, c’ast top !»

Frédéric Ducros, prestations événementielles viticoles,

adégusté les Grés de Montpellier et Languedoc-Pézenas

« Une belle homagenéité sur les Grés avec leur caractére de fruits noirs et de garrigue, la
ligne directrice est claire. Pézenas est plus diversifié, avec plus de tension sur les terroirs
volcaniques. »

Laetitia Mathieu (Atout Terroir) a dégusté Saint-Chinian

« Trés agréable surprise pour cette dégustation qui nous prouve une fois de plus que les
producteurs de (AOC Saint-Chinian produisent des vins de terroir de grande qualité, de plus en
plus axés sur des profils frais | »

Josselin Mendigal (Atout Terroir), sommelier conseil et formateur, a dégusté Faugéres
« Grand terrair de schiste : les vins de cette appellation portent bien cette signature de fraicheur
et de minéralits, exprimant (a plupart un fruite intense et presque trop mir que (e terrair tient
en équilibre. Ils nont pas d'équivalent dans (a région. »

Serge Navel, dégustateur, a dégusté les IGP, les AOC Clape,

Corbiéres, les maisons de négoce

« Voila une dégustation de la mosaique des IGP du Languedoc qui illustre parfaitement leur
ascension qualitative et leur volonté dexprimer le terroir, La Clape avance toujours en équipe,
avec un profil homogéne de ses vins 4 la fois solaires et marins Les Corbigres tablent sur le
fruit et la rondeur, accompagnés par (e carignan, aujourd hui parfaitement civilisé. Les maisans
de négoce de qualits, qui privitégient Lautonomie de leurs domaings en maintenant leur style et
leur histoire, ont présentg des vins de caractére, voire de haut niveau, »

Yoann Palej, journaliste, a dégusté Pic Saint-Loup

« Entre surprises & petits prix et confirmations de [trés 1) grands crus, cette dégustation
confirme (incroyable densité et Uinébranlable qualité de cette jeune appellation. Les vignerons
Y appliquent de plus en plus de pratiques vertueuses (40 % de la surface certifiée bio), de quoi
offir un plaisir non dissimulé aux plus exigeants. Quel régal | »

Anne Schoendoerffer, journaliste, a déguste les Terrasses du Larzac

« La dégustation des Terrasses du Larzac, majoritairement sur le millésime 2018, et quelques
2017 et 2019, se résume en un mot : rjouissante. (Reloonnue pour son dynamisme, c'est plus
de la moitié des domaines qui nous ont confié leur cuvée. Ce panel confirme ta large majorité
du style : modeme. Fraicheur, élégance, finesse avec chacun leur personnalité pour cette
appellation qui affiche 73 % de bio ou en conversion. »

Anne Serres, DipWSET, journaliste et formatrice, a dégusté le Minervois

« Cette dégustation a té un vrai régal. avec des 2019 sur le fruit évidemment, aux équilibres
taillés pour (a garde, des 2018 éclatants de fruit frais, de notes résinges entre pin et thym, des
2017 dansants, fluides et veloutés au palais avec des touches d'épices douces et des 2074 au
charme délicieusement tertiaire mais qui en garde sous la pédale. Merveilleux Minervois oi le
fruit chante a garrigue et dont acidité brillante garantit la sapidité. »

Anne-Sophie Thérond, journaliste, a dégusté 'AOC Languedoc et ses terroirs !

« Quel plaisi de parcourir toute UAOC Languedo, de revoir les paysages dans un verre, de Mont-
peyroux a Saint-Georges-d'Orques, de Sommigres 3 Saint-Drézéry, de Cabriéres & Quatourze.,.
On va de vins digestes & ouvrir dés aujourd hui jusqu'a des flacons de garde qui démantrent la
maturité de nos vignerons. »

Un immense merci aux Caves Cairel 3 Montpellier qui nous aident toute lannée 4 La récep-
tion des échantillons et ont géré (affluence pour cette dégustation.




ON LANGUEDOC

NOTRE SELECTI

Chéateau de Pennautier
Terroirs d’altitude

1N ’N £
|E7)‘\75"_l X

HVE

15/20

Voila une cuvée qui tire partie des
possibilités de I'appellation : 40 %
merlot, 30 syrah, 20 cabernet
sauvignon et enfin 10 % de
grenache. De fait, les saveurs

de cassis, de mure, de gelée de
coing et de pinéde sont portees
par une bouche soyeuse aux
tanins bien souples. Une version
élégante du terroir d'altitude.

@ Joue de beeuf confite.

Chéateau Salitis

Nature

2019

12,50 € @
M‘il.h;sinméia‘
14,5/20

S’il faut des vins de
concentration, on apprécie
aussi les exercices plus agriens.
C’est le cas ici pour ce flacon
sans sulfites, au nez printanier
de giroflée et de confiture de
mres, a la bouche trés fluide,
légerement acidulée, pure et
gourmande. L'ensemble est tres
net, on sent une parfaite maitrise
de la vinification.
Purée de céleri rave
m aux éclats de truffe.

Domaine Pons-Loupia

Hautes Pierres
2018

16,5/20

Un rapport qualité-prix bluffant !
Deux tiers de syrah pour un de
merlot, un élevage en cuve inox,
ce 2018 déroule un équilibre
parfait entre fruité, profondeur et
tanins soyeux. Palette de péate de
fruits noirs, olive noire, écorce, un
soupcon de bigarade, puis palais
désaltérant, finale golteuse et
fruitée. En culture biologique
depuis plus de guarante ans !
Incontournable ! Bravo !

ml Foie de veau.

72 | TomedeNiws

des notes de gentiane. L'image

Domaine de Cazaban méme du vin (et du prix) convivial.

Domaine e o0 € ﬁ”
do Cello) T &ﬁ" / Brochettes de porc tandoori
Vent d’ESt Millésimeﬁa‘ @ P
16/20 ‘

2017 10 ans de culture bio pour les Cellier des Demoiselles
s 22 hectares, et, depuis 2013, 2018

HVE 17 en biodynamie : Cazaban trace AP
18/20 son chemin et ne décoit jamnais. 8,00 €
Le bouguet de mdres, myrtilles, Nez encore discret, glissant d’un
tnuffe frefiche, feve de Tonka... bouquet floral & une expression de e

truffe fraiche, d'olive noire, palais auix
tanins bien présents, fermes mais
sayeux, bel equilbre entre fraicheur

et concentration. De beaux et fins
amers en finale. A garder sans hésiter.
Filet de boauf

en crolite de tapenade.

est totalement addictif. D&, le
velours de sa robe attirait, syrah
et cabemet franc rivalisent de
concentration mais I'équiiibre
est majestueux, on le découvre
aprés l'attaque franche, presque [m
croquante, suivie d'un palais (@A
frais, évoguant les zestes

d'agrumes et le poivre juste

broyé. Ample,

Cette coopérative, une des plus
vieilles de France, qui honore le
courage des « demoiselles » qui
ont assuré la survie de la cave et
du vignoble pendant la Premiere
Guerre mondiale, nous présente
un duo grenache-mourvédre
primesautier et champétre :

un beau plateau de fruits rouges

= NRRIFRECG i ; ;
5 ¥ U CNCY - bigarreau, framboise, groseille —
gzr?aigztr.sgg;ge sur un fond épicé et velouté. Un vin
recomman'de l Chateau Vaugelas de détente, amical et gourmand.
lr?wgr?::f :élr-lr;als v @ Paella au feu de bois.
il se révele 2017 8
it Lo Chateau de Lastours
domaine, sur HVE o Last
le versant sud fomsyer 08 La Bergerie de Lastours
ge o n;;ontri?]ﬂe Au pied du mont Alaric, le chateau 2018 - .
dg I;Zbr;t;laﬁon Vaugelas, propriéte de la maison 8,00 € \ﬁgj
- : Bonfils, produit cette belle cuvée qui :
M ; Mi\lésime‘ﬁ?ﬁ’

allie la tradition du domaine a des
méthodes culturales et de vinification
contemporaines. Résultat : un profil
orienté vers la souplesse, un trés
beau fruit et de la complexité, avec
la part de rusticité du carignan.
La syrah sent bon la garrigue et
les épices dans un ensemble déja
trés fondu, sur un joli toasté. Chez
Bonfils également, la cuvée Oros
2018 du chateau Capitoul (8,95
€), en ACC La Clape, se distingue
par sa puissance. Avec un profil
boisé marqué et un beau grenache
qui défie la salinité marine du lieu.

16/20

Avec ses airs de second vin
bordelais, la Bergerie refléte une
grande maitrise : rond, pimpant,
bien fondu grace a son élevage sur
lies. Le fruit croguant est rehausse
par des notes de réglisse et de
cuir, sur un fond minéral, avec
des tanins précis et une pointe
d'amertume rafraichissante.
Finalement, un vin de caractére !

m] Osso buco, pates fraiches.

un grand vin
qui donne un
grand plaisir de
dégustation !
Truffade
et bien
d'autres
possibilités.

Chéateau Auzias

Instinct terrien == Estouffade .
2018 m de queue de b, Domaine _
Sainte Marie des Crozes
HE , , Hector et Juliette
Domaine Espéerou 2018
15,5/20 ; A @
Romarin (D £

[I fait la part belle au cabernet franc

&

(B0 %), complété de syrah, et bien 2019 AB S
qu'il sait jeune, offre un nez complexe c - Ml imBIO

mélant sous-bois, cerise confite, : 16,5/20 ‘ ‘
gelée de groseille, puis un palais oU HVE La bouche est pmssanfte, b}gn
les tanins sont bien campés, sans 16/20 équilibrée, avec de la vivacite,

et la syrah (90 %) trés & l'aise

sur ses ardmes de fruits noirs,

de geniévre et de garrigue. Une
émouvante cuvée en hommage
aux aleux et dont ils seraient fiers
son assemblage syrah-grenache,
méme sans carignan, exprime

Une petite exploitation familiale, du
carignan majoritaire, des méthodes
traditionnelles, un pressoir a

vis centenaire, une macération
carbonigue, et voila un vin fluide

et frais, tout en fruit et en rondeur,
avec un carignan trés civilisé sur

étre accrocheurs, encadrant une
matiére pulpeuse et une fine saveur
boisée trés justement maitrisée. Finale
gourmande, puissante, dotée d'une
pointe réglissée.

m Un confit d’oie.

bien le terroir dans sa sobriété
et son élégante rusticité.

\m Rognon de veau poélé
L dans sa graisse.

Maison Carrel
2019

1z X

15/20

Si le nez est timide, encore
ferme, la bouche, beaucoup plus
eéloguente, montre un joli fruit :
un grenache et un cinsault qui
pinotent gentiment sur la cerise
mdre, la groseille et une touche
de geniévre, sur un fond & la
belle minéralité rocailleuse. Un joli
départ pour un domaine ancien,
tombé dans 'oubli pendant
trente ans.

m Ravioles de beedlf,

A pesto aux pignons.

Chateau Montfin

Vincent

2019 <

12 RN £ [ .

13,00 4 "y

ool
Mi\lésimeﬁm

14,56/20

Un sans soufre, simple et frais
qui exprime bien ce terroir des
Corbieres maritimes, dominant
la mer. Le vin est discret, mais
délicat et frais, avec des ardmes
gourmands de cerise a I'eau-de-
vie, des effluves de sous-bois

et des tanins qui s'imposent
avec souplesse. A baire jeune,
sur le fruit et la vivacite.

m Pot-au-feu

de joue de beeuf.

Chéateau Pech-Latt

La Sauvage
2019

|7 €
15,5/20
Aération impérative. Cette cuvée
$ans soufre, aprés un premier nez
fermé, s’ouvre sur de jolis fruits noirs,
le cuir, le moka et une belle structure,
fraiche et réglissée. Le duo majoritaire
mourvédre—caﬂgnan confére a ce
vin un caractere strict et agreste,
bien dans le profil de 'appeliation.
[ Pieds et paquets

m marseillais.

Domaine de la Cendrillon

Inédite

2016

19,50 4 A;_}.
Mif!ésimeﬁ@
16,5/20 J

Bon sol ne saurait mentir | Venant
d’une parcelle situge sur une veine
de schiste, cette cuvée exprime

sa fraicheur par un nez distingué
d'eucalyptus et de bois encaustiqué.
La complexité est 4, avec des épices,
des notes balsamigues et un beau
fruit, sur une charpente bien fondue.
Une recherche d'élégance qui
s'ecarte du profil Corbiéres classique.
m Sauté de veau

| aux girolles,

Chéteau Roc du Cayla
360°
2019
12 €

13/20

Robe pourpre et profonde.

Nez frais, pas d’une trés grande
complexité. On vy retrouve des
notes de fraise confiturée, de café
en grains et de laurier. Bouche
opulente et subtile appelant & y
revenir. Au final, nous retrouverons
cette petite pointe de café
accompagnée d'une petite
astringence.

!m gauté de porc

! a la sauce tomate.

Chéteau Estanilles

Vallongue

2019 §
12 € K» .

.

Miilésimegla'
16/20 J

Raisins cueilis a maturité optimale.
Robe soutenue avec de belles
nuances rubis. Nez d'une
gourmandise assez incroyable,

on y retrouvera des notes de fraise
écrasée, de cerise, de marmelade,
de poivre et de café. Nez frais et tros
aromatique. Bouche ample, franche
el minérale, avec une élégante trame
tannique qui renforce la sensation
de fraicheur, de complexité

et d'équilibre.

|m Aiguillettes de canard

[ au miel.

Domaine Les Serrals
Céte a Cote

2018

13 €

14/20

Cette cuvée est la sélection des
deux coteaux du domaine qui se
font face (e levant de la syrah et le
couchant du grenache), & 300 métres
d'altituce. Ce vin & la robe brilante,
révélera un nez d'une belle intensité
aromatigue : petits fruits rouges,
réglisse, fleurs blanches, cuir, thym
et laurier. La bouche est suave,

un peu chaleureuse.

@] Idéal avec des grillades.

Domaine Frédéric Brouca

Champs - Pentus
2018

-~

15 €

16/20
Un vin de vigneron comme on aime :
terrien, gourmand, accessible a tous.
Nez d'une complexité remarquable.
Au premier nez, la mire se dégage,
clou de girofle, pointe de fumé
délicate est trés appréciable. Au
deuxieme nez, nous n'échapperons
pas a cette pointe de réglisse,
tabac et cette note de cuir tout 4 fait
admirable. Bouche fraiche, élégante,
rondle et gourmande, possédant une
belle tenue en bouche. Vin accessble
et d'une trés bonne buvabilité.
m Cote de veau fermier

du Lauragais aux truffes
et a la chataigne.

Le Mas Lou

Jalka
2019

15 €
CAB

13/20

Vin d’une robe brilante et impide
peut-étre due & de beaux
assemblages tels que de vieux
cinsaults majoritaires perchés a

400 métres d'altitude et du lledoner
pelut. Un nez frais, envolitant et
gourmand, sur la grenadine et la
fraise écrasée, un léger poivre blanc
se dégage pour marquer ainsi un bel
equilibre offactif. Une bouche fraiche,
sur la jeunesse.

m Réti de boeuf saignant.

Ché’geau
La Liquiere
Cistus

2018

17,70€ ¢
e g

18,5/20

Le ciste, en latin « cistus »,
est une plante emblématique
de ce grand terroir, Vin a la
robe profonde, éclatante et
concentrée. Le premier nez
de cassis, de torréfaction et
de chocolat nous imprégne.
Clou de girofle, cuir, noix
de muscade et thym

bien présent complétent
cette expression et cette
complexité aromatique.

En bouche, I'attaque est
légerement poivrée, ronde
et volumineuse.

Un tanin fondu

et caressant

le palais nous

confirme la

presence d'un

grand vin de

Faugeres, a

la minéralite

propre au

schiste. Ce

Cistus donnera

dans trois

annees un vin

somptueux.
m Souris

AW d’agneau

confite et

braisée.

¥

Chéateau Grézan

2019
16,90 €
HVE

15/20

Premier vin du chateau a étre vinifig
et élevé en amphores. Elégant et
[égérement mentholé, son nez se
dévoile sur de petits fruits rouges
compotés. Ce vin nous entraine
dans la garrigue, des arbmes

de genievre, de laurier, de ciste
et lentisque se dégagent. La
bouche, courte mais soutenue,
riche, remarquablement souple,
est croquante, rafraichissante

TencdeMes | 73




sur des notes d'arbouse, de
cynorhodon et de prunelle. La finale
est florale, poivrée et saline.

@ Filet mignonau thym.

Domaine de Cebene

Les Banceéls
2017
17 €

18/20
100 % terrasses de schiste sur les
balcons cévenols, au plus haut de
I'appellation Faugéres (300 métres),
a 40 km de la Méditerranée.
Vin & la robe soutenue et brillante.
Le nez fumé propre au schiste
se dégage avec une pointe de
graphite et de clou de girofle. Nous
distinguons également cette prune
séduisante qui appelle a le déguster
immédiatement. Au deuxieme
nez, des ardmes de tabac et de
cédre se dégagent. Une pointe
d'acidité en bouche prouve la
jeunesse de ce vin, appelant &
I'oublier en cave pendant trois
années. Finale légérement poivrée,
Du potentie! a la garde.

Gigot d’agneau,

ail et sel.

Mas des Capitelles

Vintage

2016 .
17,50 € @W,
Millt;stmdgla
17/20

Ce grand terroir de schistes est ici
tout résumé. La limpidité de ce vin
est voilée, sa brilance lumineuse.
Ce millésime 2016, marqué par de
vieux carignans de plus de 80 ans,
explose sur un nez puissant et
méditerranéen, trés marqué par le
cassis frais et séduisant. On retrouve
en bouche une pointe de fruits noirs
tels que la mdre sauvage. Ce nez
nous balade également dans la
garrigue, thym et laurier complétent
la palette offactive. La bouche

est équilibrée, volumineuse, ample,
fraiche, mentholée et légérement
épicée. Des tanins fondus en font
un vin digeste, d'une excellente
buvabilté. La finale nous rappelle
que le cassis est omniprésent

et toujours aussi séduisant.

m Paleron braisé.
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Mas d’Alezon '

Montfalette
2019
18 €

18,5/20
Le Montfalette du Mas d’Alezon
bénéficie d’un paysage naturel
de garrigue et de chéataigniers.
Une présence extraordinaire
par sa complexité aromatique.
Au premier nez se dégagent
des ardmes de violette, de
mire, de myrtile gue viennent
compléter le chocolat, la noix
de muscade, le champignon
et le cuir. Un nez €légant
a l'aromatique
prenante. La
bouche est
volumineuse,
fraiche et
chocolatée. La
finale est longue
mealaré cette
pointe d'acidite
qui Nous
rappelle que ce
vin est encore a
oublier en cave
pendant deux
années. Vin
d'épicuriens.

m Epaule |
d'agneau |

a la cocotte.

Domaine Ollier-Taillefer
Castel-Fossibus

2017 e
19€ (B

| @ )
Millésinm'ﬁ[\)

15/20

Robe assez soutenue, sombre.
Ce vin fait honneur au terroir

de schiste. Au premier nez,
légérement épicé et grillé, nous
retrouvons des notes de fruits
noirs et particulierement le cassis
et la mQre. Des notes de romarin,
de tabac et de cuir. Bouche
généreuse, puissante et épicée.
Finale légérement astringente,
bien rafraichissante.

f Cote de beeuf d’Aubrac
m grilée.

Domaine Binet-Jacquet

Réserve
2017
19,40 €

DEMETER

14/20

Vin fermé au premier abord.

Au bout d’une heure, la puissance
des ardbmes de garrigue se
dégage, romarin, thym ; le cassis
vous caresse le nez, trés délicat.
On décéle également une pointe
de zan et de moka. Bouche

pas trop volumineuse, épicée,
généreuse et solaire.

@ Navarin d’agneau.

Domaine de Valambelle

Grande Réserve
2017 -

R £ 7

=,

£J T &gj‘
AB Mil!ésimuﬁﬁ

15/20
Vin profond et d'une belle intensité.
Le nez dévoile des ardmes de
mare trés mlres, de vanille, de
pruneau. Un nez a la fois intense
et séducteur, légérement poivre.
La bouche est sapide et tout de
méme marquée par I'élevage en
barrique frangaise neuve (vanillg).
La finale est assez longue et
persistante, restant 2 la fois ronde
et assez fondue.

m Gésiers confits poélés,

polenta crémeuse.

Abbaye Sylva Plana
La Part du diable
2016 .

30 € @M,
Mil\;simeﬁl—a'
16/20

Vin d'une élégance incroyable.
La robe est d'un rouge profond.
Le nez se distingue par une
complexité de fruits noirs et
rouges, mure, cassis, griotte,
fraise confiturée. On y retrouve
des épices douces telles que la
cannelle, complétées de notes
torréfiées, moka et chocolat.
La bouche est élégante,
franche, précise et généreuse.
La longueur est persistante,
agréable et fraiche.

@ Souris d'agneau aux épices.

Domaine Mamaruta

Le Coupe Soif
2019

11,80 €

15,6/20

Un fitou version terrasse, ou zinc.

La robe grenat translucide, comme
un vin clairet, 'annonce. Tout en
légereté, gelées de fruits rouges

et fruits rouges confits alertent les
papilles, I'attaque est croguante

et golite comme un fruit bien mar.
Carignan et grenache septuagenaires
vinifiés en grappes entieres,
ensemble, en cuve bois tronconique,
composent un vin de joie, une
farandole sudiste. Parti pris réussi !

|@ Tomates farcies.

Domaine Lerys

Cuvée Basile
2018

14 €
CAB

16/20

Assemblage a 60 % carignan

et 40 % syrah, cette cuvée sur
schistes d'Alban Izard s'annonce

sur lafinesse dés le premier nez,
avec un petit fruit noir juteux soutenu
par des ardmes de thym, de laurier
et de réglisse. La bouche est tonigue,
construite sur une chair dense et
digeste, des tanins élégants, une
trame minérale qui donne au vin

une belle vitalité et de jolis amers en
finale. Bon équiliore entre épices,
concentration et fraicheur. A carafer.
m Avec une joue de porc

\ braisée aux carottes
anciennes.

Mas des Caprices

Retour aux sources
2017
18 €

16/20

Un vral méditerranéen, avec un
premier nez fugace de pivoing, puis
des senteurs de tapenade, sous-bois
et camphre ; enfin, a l'agration, une

note de pain brlié (terroir de schistes).

Assemblage original de carignan,
mourvedre, syrah et lladoner, vinifies
séparément, élevés pour 2/3 en

clive beton et 1/3 en tronconique,
le tout neuf mois avant deux ans de
repos en bouteiles. ... du soin donc,
pour une matiére & la fois soyeuse
et structurée, livrant un bouquet
d'épices douces en fin de bouche,

m
m Filet mignon aux pruneaux,

Bertrand-Bergé

La Bouliére

2017 -

20 € @m‘j
Millé‘si,mEEI‘d
16/20

Parmi les domaines incontournables,
BB propose ici un vin de garde, de
concentration, alliant mourvédre pour
moitié puis carignan et grenache &
parts égales. A carafer longtemps
pour que se dévoile son bouguet

de quetsches en confiture et cigare
blend, cerise confite, poudre de

riz. Structure dense, serrée, una
version terrienne et bien campée
de I'appellation.

@ Cog au vin.

Domaine de la Rocheligre

Noblesse du temps
2018
20,50 €

HVE

16/20

Dans la famille des massifs, ce vin
de garde est encore sur la retenug,
mais une longue aération livre figue
maceree et llas, et ¢'est au palais
gue se dévoile le bel équilibre entre
densité et soyeux, concluant par une
finale goliteuse sur le cacao amer,
Moitié mourvédre, puis carignan et
grenache, vinifiés en barrique puis
élevés jusqu'a 13 mais en flts neufs,

@ Gardianne de taureau.

GRES-DE-MONTPELLIER

Chéateau Bas d’Aumelas

2019
11 €
DEMETER
16/20
Avec une majorité de grenache noir,

Ce vin se pare d'une robe grenat
brillante, le nez est complexe et

riche. Les fruits noirs bien mirs, le
poivron rouge confit et la tapenade
s'entremélent. La bouche est ronde
et souple, trés gourmande, avec
des tanins suaves. Un bel équilibre
entre une matiere pleine et une jolie
fraicheur, sans doute due au terroir
d'altitude du causse d'Aumelas
(350 m). Belle longusur en bouche
avec une finale réglissée et poivrée,
on en redemande... A ce prix-1a,

ce n'est pas la peine de s'en priver.
Excsllente affaire.

m Cailles roties

{ au lard et olives noires.

ghateau
aint-Martin

de la Garrigue ”
2017

17 €

18/20

Cette cuvee sans nom
honore celui du domaine.
Robe pourpre qui présage
de son intensité et nez

trés typé garrigue — thym,
laurier — ol les fruits noirs
bien mdrs dominent : prune,
mire avec des notes de
torréfaction. L'élevage est
discret et totalement maitrisé :
demi-muids de plusieurs vins
durant 16 mois. La bouche
est suave, onctueuse, avec
des tanins fondus et fins,
Complexité et puissance
caractérisent ce vin doté
d'une grande

fraicheur qui

le rend aérien.

L'equilibre est

parfait, sur

une longue

finale réglissée

et d'épices

douces qui

lui confere

une grande

glégance.

Un régal It

U
@J CSSSO’[

de sanglier
ala broche.

Les Vignerons du Pic

Le Sentier
2018

.
ES
,

13,5/20

Notes empyraumatiques
dominantes. Malgré une bonne
aeration, le nez reste dominé par
I'8levage, torréfaction et vanille
I'emportent sur les fruits noirs
compotés : 12 mois de fit neuf pour
cette jeune cuvée c’est encore too
much pour l'instant. Du volume en
bouche, mais Ia aussi la matiére est
masquee par I'élevage et les tanins
sont serrés... A attendre.
lm Tajine de mouton
= aux pruneaux.

Domaine Henry

Paradines
2017

-4

14 €

13/20

Les cing grands cépages rouges
du Languedoc sont assemblés
dans ce vin. La robe est rubis,
claire, et le nez exhale les petits
fruits rouges acidulés : grossille
&t cassis accompagnés par des
notes mentholées. La bouche est
fluide, avec une certaine fraicher,
les tanins sont un peu accrocheurs
et la finale un peu serrée.

@ Entrecéte charolaise persillge.

Domaine de la Triballe

La Capitelle
2017

14 € 5
DEMETER &ﬁj
MiilésimefB‘la
_

15/20

Cette Capitelle s'habille d'une

belle robe grenat et dispense des
effluves de petits fruits noirs avec
une pointe de tabac et des notes
balsamiques. Elle ne renie en rien
son cété garrigue et ensolgillg.
Syrah et grenache nair majoritaires
se marient avec un brin de
carignan, ce qui donne une bouche
souple et ronde, soutenue par une
aréte acidulée qui lui confére fluidité
et longueur. Les tanins présents
malis fins participent & ce bel &difice.

@ Sauté de veau Marengo.

Clos des Nines ’
O du Clos

2007

26 €

17,5/20
18 mois d'élevage en
barrique de plusieurs vins ont
donné a cette cuvée, ol se
marient syrah et grenache
noir, une couleur grenat
avec une petite évolution
orangée sympathique. Le
nez complexe développe des
aromes tertiaires avec une
pointe d'oxydation, des fruits
noirs compotés, du cacao,
des épices douces et du
tabac. La matiére est nable,
enrobée de tanins soyeux
pour une
bouche suave
et douce. Bel
équilibre entre
structure et
finesse avec
un boisé
parfaitement
maitrise, pour
une longue
finale élégante.
On peut sans
hesiter réécrire
le nom de cette
cuvee : Haut
du Clos.
m Civet de
chevreuil
sauce grand
veneur.

Domaine de Campaucels
Grand Duc
2018 .
19 € @5},
Milh;sjlméﬁia“
_J

14/20

Larobe de ce Grand Duc est pourpre
aux reflets violacés, pas étonnant
avec 90 % de syrah et un soupgon
de grenache noir. Le nez est Iui aussi
trés marqué et typé syrah : geléa

de cassis, Une pointe de romarin

et des épices. La bouche est trés
droite et tendue sur le fruit, toujours
syrah, avec une bonne fraicheur. Ce
vin posséde une certaine structure
qui va lui permettre de planer encore
quelques années.

m Une céte de taureau
S5 grillée au thym.
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